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Mittagsbuff et

Abendbuff ets

Snackbar

Kaff e und Kuchen

ANGEBOT



! Wir bitten um Verständnis, dass die Anzahl der bestellten Portionen 
auch verrechnet werden muss. Änderungen sind bis spätestens 
72 Stunden vor Abfahrt möglich.

MITTAGSBUFFET

Buff et II. I 22 EUR/ p.P.
100 g Langsam gebratenes Halsstück mit Knoblauch 

 und Kräutern

100 g Röstkartoff eln mit Zwiebeln und Rosmarin

150 g Italienisches Risotto mit Steinpilzen, 

 bestreut mit gerübenem Grana Padano    

120 g Gemüsesalat mit Feta und roten Zwiebeln

+ 1 Dessert pro Person

110 g Hühnerschnitzel, Zitrusfrüchte, Preiselbeeren

100 g Petersilienkartoff eln

150 g Italienisches Risotto mit Steinpilzen, bestreut 

 mit gerübenem Grana Padano

120 g Gemüsesalat mit Feta und roten Zwiebeln

+ 1   Dessert pro Person

Buff et I. I 20 EUR/ p.P.



Abendbuff et Basic I. I

KALTES BUFFET

50 g Hausgemachter Aufstrich-Schmitz

50 g Wurstsalat

70 g Bio-Rindstartar mit Schalotten und Grana Padano

70 g Krautsalat

60 g  Gemischter Gemüsesalat

WARMES BUFFET

80 g Bio-Rindergulasch

110 g Variation von Schitzel (Huhn, Schwein)

130 g Schweinerippchen in Grillmarinade

BEILAGEN

100 g Leichter Kartoff elsalat mit Gurke und Zwiebel

100 g Bratkartoff eln in der Schale mit Rosmarin

2 ks Stück hausgemachtes Brot

2 ks Stück Toasts (mit Bio-Rindertartar)

NACHSPEISE

1 ks  Stück hausgemachter Apfelstrudel

1 ks  Stück Streuselkuchen mit Obst

40 EUR/ p.P.

ABENDBUFFET

! Wir bitten um Verständnis, dass die Anzahl der bestellten Portionen 
auch verrechnet werden muss. Änderungen sind bis spätestens 
72 Stunden vor Abfahrt möglich.



Abendbuff et Basic II. I

KALTES BUFFET

50 g Roastbeef nach dem alten Rezept von Hiša Franko

2 ks Caprese-Spieße

2 ks Stück Bruschetta mit Tomaten

60 g Gemüsesalat mit Feta

60 g Gemischter Salat mit Roter Bete und Grana Padano

WARMES BUFFET

70 g Risotto mit Garnelen (Krevetten)

70 g Schweinefi let mit Pilzsauce

70 g Saltimbocca vom Kalb mit Salbei und Prosciutto crudo

BEILAGEN

100 g Gegrilltes Gemüse

100 g Stampfkartofeln

2 ks Stück hausgemachtes Brot

NACHSPEISE

100 ml  Panna Cotta

100 ml  Tiramisu

43 EUR/ p.P.

ABENDBUFFET

! Wir bitten um Verständnis, dass die Anzahl der bestellten Portionen 
auch verrechnet werden muss. Änderungen sind bis spätestens 
72 Stunden vor Abfahrt möglich.



! Wir bitten um Verständnis, dass die Anzahl der bestellten Portionen 
auch verrechnet werden muss. Änderungen sind bis spätestens 72 Stunden 
vor Abfahrt möglich.

Abendbuff et Standard I

FINGERFOOD

1 ks Stück belgisches Rindertartar mit Kapern, Trüff elöl 

 und Parmesan

1 ks Stück Paprika-Creme fraiche mit spanischem Fuet 

 und Cornichos-Gurken

KALTES BUFFET

50 g Auswahl tschechischer Käsesorten, Weintrauben, 

 Nüssen, Fruchtsenf

50 g Auswahl an Aufschnitt, eingelegtem Gemüse, 

 Essiggurken, hausgemachtem Senf

50 g Roastbeef, unsere geräucherte Mayonnaise

50 g Blattsalatvariation mit gegrillten Garnelen, Avocado 

 und Honig-Senf-Dressing

WARMES BUFFET

1 ks Stück Hähnchenfi let, Zitrusfrüchte, Preiselbeeren

1 ks Stück Schweineschnitzel, Zitrusfrüchte, Preiselbeeren

80 g Gegrilltes Lachsfi let

80 g Hähnchenkeulen in Honig-Kräuter-Marinade

1 ks Stück gebackene Tortilla mit Hummus, gerösteter 

 Roter Bete und Halloumi-Käse

NACHSPEISE

80 g Früchte der Saison dekoriert

2 ks Stück hausgemachte Mini-Desserts

46 EUR/ p.P.

ABENDBUFFET



! Wir bitten um Verständnis, dass die Anzahl der bestellten Portionen 
auch verrechnet werden muss. Änderungen sind bis spätestens 72 Stunden 
vor Abfahrt möglich.

1 ks Sandwich (nach Wahl - Huhn, Thunfi sch, vegetarisch)

1 ks Stück Apfelstrudel

Nach ihre Wünschen können wir auch Ihnen eine wunderschöne

Torte vorbereiten. 

Bestellen Sie bitte mindestens 3 Tage im Voraus

Kaff ee und Kuchen

Snacks bereiten wir gerne nach Ihren Wünschen 
und Anforderungen zu.

12 EUR/ p.P.

ab 50 EUR

7 EUR/ p.P.

SNACKBAR

GEBURTSTAGTORTEN


