LIPNO ‘ LINE

OBEDOVY BUFET

BUFET |. 470 K& /osobu LuaRiak

» 150 g Kureci fize€ky, citrusy, brusinky

100 g Varené brambory s petrZelkou

100 g Italské risotto s hribky,
sypané Grana Padano

120 g Zeleninovy salat s fetou

a ¢ervenou cibulkou

1ks Dezert na osobu

©

BUFET Il. 470 K& /osobu
« 150 g Kureci fize€ky, citrusy, brusinky
» 100 g Vafené brambory s petrZelkou

» 100 g Pasta pomodoro e verdure,
sypané Grana Padano

» 120 g Zeleninovy salat s fetou

a ¢ervenou cibulkou

e 1ks Dezert na osobu

VECERNI RAUT

VECERNI RAUT BASIC I. 950 K& / osobu | NASTip!

STUDENY BUFET

*50g Domdci pomazanka-Smitec *80g

Bio hovézi gulas

TEPLY BUFET PRILOHY

* 100g Lehky bramborovy sokit
s kyselou okurkou

* 50g Wurstsalat * N0 g Variace fizecka

« 70g Bio hovézi tatardk se Salotkou

a Grana Padano
« 70g Salat Coleslaw

* 60g Michany zeleninovy salat

DEZERT

* 130g Vepfova Zebra
v barbecue marinadé

a cibulkou

(kufeci, vepiové)

Opecené brambory
ve slupce s rozmanynem
Domdaci chiéb

Topinky (x tio howlim sotontiad

* 1Tks Domdéci jableény stradl

* 1ks Drobenkovy kola& s ovocem

.j} PRO VASI FIRMU PRIPRAVIME ZAZITEK NA MIRU.

BUFET Ill. 520 K¢ / osobu

« 150 g Pomalu peéena krkovice
s Cesnekem a bylinkami

» 100 g Opec&ené brambory s cibulkou
a rozmarynem

« 100 g Italské risotto s hribky,
sypané Grana Padano

* 120 g Zeleninovy salat s fetou
a ¢ervenou cibulkou

« 1ks Dezert na osobu

6 ZMENA POCTU JIDEL LZE PROVEST NEJPOZDEJI 72 HODIN PRED ZACATKEM PLAVBY.

VECERNI RAUT BASIC Il. 1030 K& / osobu

STUDENY BUFET

* 50 g Roastbeef podle staré
receptury Hise Franko

e 2ks Capresse Spizky
e 2ks Bruschetta s rajcaty
* 60g Zeleninovy salat s Fetou

« 60 g Michany salat s repou a
Grana Padano

TEPLY BUFET

* 70g Risotto s krevetami

¢« 70g Spaliéky z vepfové panenky s houbovou oméaékou

» 70 g Teleci saltimbocca se Salvéji a prosciuttem crudem

PRILOHY

* 100g Grilovana zelenina

» 100g Stouchané brambory
« 2ks Domdacichléb

DEZERT + 100ml Panna Cotta
e 100 ml Tiramisu

250

OsSOB

KAVA & ZAKUSEK

Prekapavana kava

Kolaé
(medovnik, jableény stradl
nebo jiny dezert dle
sezénni nabidky)

@% www.lipno-line.com



